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Shorts uber
Leggings

Manner in Strumpfhosen
eues fiir Ménnerbeine:

Von der sogenannten
Meggins (der Leggins

fiir Ménner) war schon vor
Jahren die Rede, und der
Athleisure-Trend (funktionale
Sportbekleidung auch im All-
tag) gilt ja sowieso als Mega-
Modetrend, mdge mancher
sich auch dafiir fremdschdmen.
Immer oOfter zu sehen sind jetzt
auch enge Thermolauftights
oder Laufleggin(g)s mit plu-
dernden Shorts dariiber: der
sogenannte Tights-and-
Shorts-Look. Designer be-
haupten ihn schon ldnger als
angesagt, doch wird er dieses
Jahr tatsdchlich zum Massen-
trend? Bisher sah man Ther-
moleggings mit kurzer Hose
vor allem als Kluft bei man-
chen Fahrradkurieren, Joggern
im Winter sowie Fuliballern
oder  Basketballern.  Nun
scheint der beim Workout eta-
blierte Look auf der StraRe an-
zukommen. Er wird auch beim
Shoppen, Ausgehen, sogar in
Clubs, etwa in Berlin, getragen.
Offen bleibt die Frage, ob die
meist jungen Ménner die Art
der Bekleidung wirklich schon
finden oder einfach nur schon
warm. Oder ob sie mit der
Shorts ihren Schritt kaschieren
wollen, in dem sich in enger
Hose einiges abzeichnet, was
ihnen jemand wegschauen
konnte. (dpa)

&

Markenzeichen am Ful}: Ro-
te Sohle. Foto: dpa

Rote Sohlen
beschaftigen
Euro-Richter

Louboutin will Schutz
D Louboutin kann sich

sein  Erkennungszei-
chen, die roten Sohlen, in der
Schweiz nicht schiitzen lassen.
Das Bundesgericht wies eine
Beschwerde des franzosischen
Designers gegen einen friihe-
ren Bescheid ab. SchlieRlich
boten auch andere Schuhher-
steller hochhackige Damen-
schuhe mit farbiger Sohle an,
hielten die Richter fest.

Kundinnen ndhmen die ro-
ten Sohlen nur als dekoratives
Element wahr, nicht als Mar-
kenzeichen. Ob die Richter
Frauen gefragt hatten, die meh-
rere hundert Euro fiir Loubou-
tin-Schuhe hingelegt hatten,
blieb offen.

In einigen Léndern sind die
roten Sohlen geschiitzt. Des-
halb hat Louboutin billigere
Imitatoren verklagt. Die pro-
testierten, und der Streit ging
bis vor den Europdischen Ge-
richtshof. Dort steht ein Urteil
noch aus. (dpa)

er Edelschuhhersteller

Von Irene Schroder

us dem Labor {iber das

Kunsthandwerk in die

Edelgastronomie ~ und
gelegentlich an die Partyfront:
Nicht zu Unrecht sieht sich
Michael Schwarzmdiiller als
,Einzelkdmpfer in einer Welt
der Massenerzeugnisse. Des-
halb stellt der Glasbléser seine
Unikate auch allein in seiner
Werkstatt im ldndlichen Um-
feld von Karlsruhe her und ge-
nieBt den Alleinstellungsbo-
nus, der ihm bereits zu zahlrei-
chen Auszeichnungen und
wiederholten Einladungen zu
jurierten internationalen Aus-
stellungen wie der Karlsruher
Eunique verholfen hat.

,Ich hatte schon immer eine
kreative Neigung®, erzdhlt der
1956 geborene Fttlinger — das
Gymnasium in Ettlingen war
dafiir offenbar nicht der ideale
Ort. Bei der Suche nach einem
Beruf, der ihm Spall machen
wiirde, landete Schwarzmiiller
im Physikalischen Institut der
Universitdt Karlsruhe, wo er
zum Glasapparatebldser ausge-
bildet wurde. Die Herstellung
von Reagenzgldsern und Petri-
schalen war ihm zwar nicht
kreativ genug, aber der be-
riihmte Funke sprang bei der
Arbeit mit Glasfdden, Propan
und  Sauerstoff iiber -
Schwarzmiiller begriff dieses
alte Handwerk um den faszi-
nierenden Rohstoff Glas als
Herausforderung mit dem Ziel:
,Ich will mehr als Technik.“ Im
Jahre 1984 wagte er sich erst-
mals mit allerlei , Tinnef* auf
Kunsthandwerkermarkte -
und fand reilenden Absatz fiir

seine Véschen, Schélchen,
Schmuckstiicke und Weih-
nachtskugeln.  Abseits  der

Miérkte lief die Nachfrage zu-
nichst per Mund-zu-Mund-
Propaganda iiber Freunde,
dann eroffnete ihm die Auf-
nahme in den Bund der Kunst-
handwerker Baden-Wiirttem-
berg den Zugang zu Messen im
In- und Ausland. Sogar in New
York und Tokio war er bei den
Stinden von ,,German Craft®
vertreten.

Der Boom des Kunsthand-
werks lieB im Laufe der 1990er
Jahre nach, die Mérkte wurden
kleiner, die Nachfrage nach
Qualitét geringer. Schwarzmiil-
ler beschloss, mit ,, Mut zur Ni-
sche“ an seine Anfangszeiten
mit Laborgldsern anzukniip-
fen. Die Briicke zur gehobenen
Gastronomie baute die gerade

Mit Mut in die Nische

Der Glasblaser Michael Schwarzmiiller ist ,heiB* auf Design

aufkommende Molekularkii-
che, in der experimentierfreu-
dige Kochkiinstler mit verfrem-
deten Lebensmitteln Restau-
rants in Genusslabore verwan-
delten. Schwarzmiiller ent-
deckte Kochbiicher als

spannende Lektiire und v‘-@,

dachte iiber neue Glas-
und Serviceformen nach,
die zu diesem Stil passen @
wiirden — schlicht, funkti-
onell, aber mit dem gewis-
sen Kick. Zu seinen ersten
Kunden gehorte der Star-
koch Juan Amador, der un-
ter anderem ein Restaurant
in Mannheim betrieb. ,,Tiir-
Offner” in die Edelgastrono-
mie war ein Luxusauto: Fiir
den ,Mercedes Maybach*
konstruierte Schwarzmiiller ‘
drei Flakons, mit denen sich
die Nobelkarosse von innen ‘
beduften lie - ein ,,Top-Se-
cret-Unterfangen®, auf dem |
Mercedes bestand. Aller- |
dings wunderte sich die |
Nachbarschaft schon,
wenn geheimnisvolle Lu- |
xusfahrzeuge in der Strale
parkten. Inzwischen geho-
ren Spitzenko-
che wie

Qe D

Christian Griinwald, Marc

Rennhack oder Carmelo
Greco zu den Kunden sei-
nes Labels Borosi, benannt
nach dem Werkstoff Borosili-

katglas.

,Alle wollen GefiRe,
die sonst keiner hat*, er-
zahlt Schwarzmiiller -
) etwa die Trinkgldser
® mit der frechen kleinen
Innennase als farbigem
Akzent. ,Das  Wasser
schmeckt daraus einfach
besser”, schmunzelt der
,,Borosi“-Kiinstler, ,,das
‘ liegt aber nicht an meinem
Glas, sondern daran, dass
der Gast das ungewohnli-
| che Glas anders wahr-
| nimmt und das Gefiihl
hat, das Wasser sei ,leben-
diger’.“ Der hiufige Um-
gang mit Gastronomen
hat auf den quirligen De-
signer inzwischen ,abge-
farbt — er tritt selbst ab
und zu auf Grolveran-
staltungen und Privatpar-
tys als ,,Glaskoch* auf:
Die von hm entwickelte
,JHot Cloche* erhitzt er
vor den Au-
gen der

Das originelle ,,Glas mit der Nase (oben) schétzen die Kun-

den aus der Gastronomie ebenso wie die zierliche Etagere
fiir Siifigkeiten (links) aus Michael Schwarzmiillers Werk-

statt.

faszinierten Géste auf rund
1500 Grad und stiilpt sie dann
iiber ein vorbereitetes Teller-
chen mit rohem Lachs oder
Fleischfilet, das zuvor mit ein
paar Tropfen SojasoRe und et-
was Gemiise kombiniert wur-
de. Innerhalb weniger Sekun-
den beginnen Fisch oder
Fleisch zu garen - ein perfekter
kleiner Genuss. ,,Wir haben es
sogar schon mit einem Ei pro-
biert, geht auch, dauert aber
langer.“

Als Designer arbeitet er auch
mit der Hochschule fiir Gestal-
tung in Pforzheim zusammen,

Fotos: Helge Prang (2)

selbst bildet er aber nicht aus.
,Es dauert fiinf Jahre, bis man
es halbwegs kann“, dafiir habe
er weder Zeit noch Platz.

Wer ihn {iber seine zerbrech-
liche Kunst befragen mochte,
hat dazu auf der Eunique 2017
Gelegenheit. Die Internationa-
le Messe flir Angewandte
Kunst und Design findet vom
19. bis 21. Mai in den Karlsru-
her Messehallen statt. Michael
Schwarzmiiller gehort zu den
350 ausgewéhlten Ausstellern —
und plant wieder einige Uber-
raschungen.
¢ www.schwarzmuellerglas.de

,.JFront cooking“ der besonderen Art fiir Géste: Noch ist der Lachs auf dem Teller kalt.
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